
TIPO DE
 MÁQUINA 

[MIX COOK]
500 SV 750 SV 1000 SV 1250 SV 1600 SV 2100 SV 2600 SV 3200 SV 3800 SV 4800 SV

Capacidad total [L] 500 750 1000 1250 1600 2100 2600 3200 3800 4800

Llenado máximo [L] 375 560 750 940 1200 1575 1950 2400 2850 3600

Potencia instalada 
[kW] 2x3 2x5,5 2x5,5 2x5,5 2x7,5 2x11 2x11 2x15 2x15 2x22

Velocidad de rotación 
del eje [rpm] 5-40 4-36 4-30 4-30 3-28 3-28 3-25 3-22 2-20 2-18

Manejo estándar

Peso neto 
de la amasadora [kg] 1220 1620 1920 2070 3220 3720 4570 5620 6540 7340

Bomba de vacío Busch 
opcional [m3/h]

opción disponible solo 
con amasadoras de 

vacío

25 45 45 72  72 100 100 160 205 205

Fuse [A] 25 32 32 32 40 63 63 100 100 120

Opciones de carga PZ 2/250 PZ 2/250
PZ 2/250 o
PW 2/1000

PZ 2/250 o
PW 2/1000

PZ 2/250 o
PW 2/1000

PZ 2/250 o
PW 2/1000

PZ 2/250 o
PW 2/1000

PZ 2/250 o
PW 2/1000

PZ 2/250 o
PW 2/1000

PZ 2/250 o
PW 2/1000

Tren de vapor
Incluido
- Spirax 

Sarco

Incluido
- Spirax 

Sarco

Incluido
- Spirax 

Sarco

Incluido
- Spirax 

Sarco

Incluido
- Spirax 

Sarco

Incluido
- Spirax 

Sarco

Incluido
- Spirax 

Sarco

Incluido
- Spirax 

Sarco

Incluido
 - Spirax 

Sarco

Incluido
 - Spirax 

Sarco

Presión mínima de 
entrada de vapor [bar] 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3

Temperatura máxima 
de la doble camisa [0C]

120 120 120 120 120 120 120 120 120 120

Carro de descarga
 DIN 9797

Apertura/Cierre de 
tapa

Presión requerida 
[bar] 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6

MODELOS DE 
MAQUINAS

[MIX]
500 SV 750 SV 1000 SV 1250 SV 1600 SV 2100 SV 2600 SV 3200 SV 3800 SV 4800 SV

Elevador de columna o o o o o o o o o o 

PLC y HMI S S S S S S S S S S

Variación suave de 
velocidad S S S S S S S S S S

Sensor de temperatura 
of jacket and product S S S S S S S S S S

Sistema de dosificado 
de agua o o o o o o o o o o 

Sistema de pesado o o o o o o o o o o 

Rejilla adicional o o o o o o o o o o 

Cuba y ejes pulidos S S S S S S S S S S

Inyección directa de 
vapor o o o o o o o o o o 

Rascadores en los ejes o o o o o o o o o o 

Enfriamiento de la 
tolva mediante agua 

corriente
o o o o o o o o o o 

Válvulas para el 
desagüe o o o o o o o o o o 

Sistema de filtrado del 
vapor o o o o o o o o o o 

200L 200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L

P P P P P P P P P P

LA SERIE MIX COOK ESPECIFICACIÓN
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MODELOS DE 
MAQUINAS

[MIX COOK]

500 S 750 S 1000 S 1250S 1600 S 2100 S 2600 S 3200 S 3800 S 4800 S

500 SV 750 SV 1000 SV 1250 SV 1600 SV 2100 SV 2600 SV 3200 SV 3800 SV 4800 SV

H [cm] 165 181 195 202 205 225 227 252 282 302

H1 [cm] 149 161 162 172 167 185 187 221 232 252

H2 [cm] 230 265 273 294 311 340 350 378 398 430

H3 [cm] 251 271 282 282 300 300 325 325 358 406

L [cm] 260 265 270 290 340 371 373 381 405 436

A [cm] 130 145 155 166 176 192 205 212 229 232

A1 [cm] 195 205 227 236 246 262 275 408 299 305

A2 [cm] 182 197 206 218 228 244 258 271 283 290

LOS DIBUJOS TÉCNICOS Y LAS FOTOGRAFÍAS QUE APARECEN SON PARA FINES REFERENCIALES Y PODRÍAN DIFERIR DEL PRODUCTO ACTUAL.

LA SERIE MIX COOK ESPECIFICACIÓN


